
El Catering que tu necesitas



Nosotros
Hola, somos Jorge y Carolina, llevamos más de 10
años cocinando con corazón, nos encanta dar lo
mejor en cada momento. 

Cocinar, servir  y atender a nuestros clientes se ha
convertido en nuestra pasión. Nos gusta mucho
seguir aprendiendo y disfrutando de todo lo que
hacemos mientras cocinamos. 

Damos un servicio personalizado para que puedas
disfrutar de nuestra comida con sabor de hogar en la
comodidad de vuestras casas y en las celebraciones
más importantes de tu vida.

Coméntanos tu idea y confeccionaremos para ti un
menú para que disfrutes de tu celebración y
sorprendas a tus invitados. 





Latidos Catering en Bodas
Estas son algunas de las bodas en las que hemos  
participado, cada novio ha sido único en lo que
querían para su boda, han tenido un gusto excelente
en lo que escogieron y tuvimos momentos muy
emotivos con cada uno de ellos.
Gracias chicas y chicos por confiar en nosotros.



Boda Carmen y Gary

Boda Karen y Dan

Boda Margarita y Cristian

Me encantó, estaba todo buenísimo, ya conocíamos el trabajo
de Jorge y Carolina y definitivamente fue un acierto contar con
su comida, en nuestro caso paella, no estábamos seguros que
opción sería la más correcta para nosotros, pero sin duda nos
guiaron para escoger la mejor opción para nuestros 150
invitados, sin ellos nuestro banquete hubiera sido
probablemente menos rico, probablemente no, seguro! Claro
que si los recomiendo, una experiencia de 10. 
Boda Margarita y Cristián 



Boda Camila y Mike

Boda Mirian y Diego

La comida fue excelente, la variedad y la cantidad fueron
increíbles, lo que destacaría, aunque es difícil porque todo nos
encantó, sería la paella, la presentación y lo deliciosa que
estaba llamó mucho la atención de nuestros invitados, desde
luego que los recomiendo, desde el primer momento sentí que
estábamos en buenas manos. Nos hicieron sentir en total
confianza y a la vez muy bien aconsejados con las sugerencias
que nos dieron, por supuesto, ustedes hacen que uno quede
bien con los invitados, que coman rico y podamos descansar
totalmente en su profesionalidad y buen trato.
Boda Camila y Mike Boda Daniela  y Guillermo



Boda Natalia y Sergio

Boda Joni  y Jacob

Boda Iris y Julián

Boda Romina y Juan
Boda Tatiana  y Manuel

¡Nos ha encantado las paellas que nos han preparado para
nuestra boda! primera vez que pruebo la vegetariana y estaba
deliciosa, la atención fue muy buena, y hemos degustado el
menú antes del evento, fue un plus que nos encantó tener en
nuestra boda el poder contar con sus servicios, y sus platos tan
exquisitos, 100% recomendaría sus servicios de catering me
gustaría que Latidos añadiera más pasapalos latinos.
Boda Romelia y Juan



Nuestro Cóctel



La idea del Córner es fabulosa para una boda, pero ten en
cuenta algunos consejos:

El tamaño de las mesas suele ser medio. No se trata de ofrecer
un buffet libre, sino de espacios pensados para disfrutar

durante la hora del cóctel.
Los colores también importan. Dedicar tiempo a pensar qué

elementos combinan entre sí por texturas, tamaños y colores
es importante.

No puede faltar el Córner de quesos y estando en este
maravilloso país no puede faltar el córner de arroces.

Productos de temporada que sean frescos.
Puedes abrir una web de boda y conocer los gustos alimenticios

de tus invitados.
Es el espacio idóneo para incorporar alimentos exóticos a

nuestra celebración. 

Consejos para un Córner



Un Córner de Arroces



Chapatitas con cebolla caramelizada y queso de cabra
Chapatita con queso azul y salmón
Entrepan con calamares y mahonesa de citricos
Bollito con entraña y pimientos dulces
Brioche de criollo con salsa chimichurry
Chorizo a la naranja
Chistorra al vino
Canapé de tostada con salamí, aceituna y tomate
Cucharita con puré de castañas y albondiga en salsa
Encurtido con tostadas de platano verde
Ensaladilla con gambas y huevas
Tabla de Ibericos jamón, lomo y salchichon
Tabla de quesos nacionales e internacionales
Mini hamburguesas 
Coquetitas de Jamón, pollo o bacalao
Tortilla española con boletus

¡Comentanos tu idea y te la preparamos!

Nuestros Aperitivos



Cucharita con mango y gulas
Tomates Cherry rellenos con mascarpone
Tomatitos con mozzarella

Ensalada con gambas y vinagreta
Ensalada Gourmet con aguacate y mango
Ensalada con rúcula y canónigos, tomatitos, mozzarella
Ensalada de Boda con queso, melocotón, nueces, etc., aderezada
con una vinagreta de maracuyá y servida en cuenco de queso

Aceitunas goldal con ajo y perejil
Surtido de Gildas con queso, anchoa, boquerón, etc.

Chupito de salmorejo con crujiente de jamón
Chupito de gaspacho

¡Comentanos tu idea y te la preparamos!

Nuestros Frescos



Nuestros Arroces
Paella con pollo y marisco

Paella con pescado y marisco
Arroz negro

Paella con pescado y marisco todo pelado
FIDEUA pescado y marisco todo pelado

Arroz con rabo de toro y morro de ternera
Arroz con pollo y morro de ternera

Arroz con verduras (vegano o vegetariano)
Arroz con conejo

Arroz con tres carnes

Y MUCHO MÁS



Nuestros Arroces



Nuestros Asados



Muchas Gracias

Teléfono E-mail

619 521 792 latidoscatering@gmail.com Madrid - España

@latidos.catering Página Web

www.latidoscatering.com


